
Il pollo
100% italiano

allevato
a terra

Bontà dalla campagnaRagusana www.modicanello.it

CODICE V001 001

Tradizionalmente usati nella cucina contadina, sono 
ottimi per preparare gustose ricette di secondi in 
umido, con pomodori, sughi di verdure, patate ed erbe 
aromatiche sia in tegame che al forno. Se si preferisce, 
si possono usare per cucinare piatti più semplici e 
sfiziosi come i ventrigli arrosto o al profumo di limone.

Ventrigli 
di pollo
CODICE HALAL  V001 030

CARTONE DA 8 PEZZI

4 kg

Macellazione secondo 
RITO ISLAMICO

500 g



Il pollo
100% italiano

allevato
a terra

Società agricola Valle del Tellesimo srl C.da Quartarella 10/A, 97015 Modica (RG) tel. 0932 90 41 44 www.modicanello.itinfo@modicanello.it

TIPOLOGIA PRODOTTO E CONSERVAZIONE

INFO TRASPORTO E VENDITA
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DENOMINAZIONE PRODOTTO Ventrigli di pollo Fr.A

DESCRIZIONE Frattaglia di origine animale.

TIPOLOGIA Carni di pollame sfuso; Fresco  - Classe A  

BOLLO CE IT 0267/M CE

MODALITÀ  DI CONSERVAZIONE Prodotto refrigerato. Da conservare da 0 °C a 4 °C

MODALITÀ DI CONSUMO Da consumarsi previa cottura

SHELF LIFE (TMC) 5 gg

ALTRE INFO Macellazione anche secondo rito islamico (Certificate n. 12032020-11)

PRODOTTO SINGOLO 

PESO MEDIO 500 g

PEZZI PER CRT 8

UNITÀ DI VENDITA

PESO MEDIO circa da 4 kg 

DIMENSIONI 60 x 40 x 12 cm

TARA 0,450 Kg +/- 8%          

MATERIALE* Cartone
Foglietti  hdpe

* I pack utilizzati sono 
Idonei al contatto con 
alimenti come da 
Reg. CE 1935/2004  
REG. CE 2023/2006 

Ventrigli
di pollo
CARTONE DA 8 PEZZI


