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CODICE C001 006

Cosce di pollo di media pezzatura molto apprezzate 
per la loro versatilità. Ideali per la preparazione 
di secondi al forno o in tegame; si prestano per 
preparati da banco e altre specialità pronto cuoci. 

600 - 800 g 11 - 12 kg

CARTONE DA 16 PEZZI

Cosce 
di pollo medie
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TIPOLOGIA PRODOTTO E CONSERVAZIONE

INFO TRASPORTO E VENDITA
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CARTONE DA 16 PEZZI

Cosce 
di pollo medie

PRODOTTO SINGOLO 

PESO MEDIO circa da 0,6Kg a0,8Kg

PEZZI PER CRT 16

UNITÀ DI VENDITA

PESO MEDIO circa da 11 Kg a 12 kg 

CRT PER 
PALLET

48

DIMENSIONI 60 x 40 x 14,3 cm

TARA 0,550 Kg +/- 8%          

MATERIALE* Cartone
Foglietti  hdpe

* I pack utilizzati sono 
Idonei al contatto con 
alimenti come da 
Reg. CE 1935/2004  
REG. CE 2023/2006 

PALLET

PESO MEDIO circa da 528 Kg a 576 kg

PEZZI PER 
PALLET

768

DIMENSIONI 80 x 120 x 185 cm

TARA 22 Kg +/- 8%    

MATERIALE Legno EPAL/EUR

DENOMINAZIONE PRODOTTO Cosce di pollo medie FR. A

DESCRIZIONE Cosce di pollo (sella) sezionate da pollo mediamente leggero, comprende la parte 
della sovra coscia e del fuso; con pelle.

TIPOLOGIA Carni di pollame sfuso; Fresco  - Classe A  

BOLLO CE IT 0267/M CE

MODALITÀ  DI CONSERVAZIONE Prodotto refrigerato. Da conservare da 0 °C a 4 °C

MODALITÀ DI CONSUMO Da consumarsi previa cottura

SHELF LIFE (TMC) 10 gg


